Casa%ﬁé’Galleqa Casa & Gallega

VAV
ssegrupo babuxa sss grupo babuxa

Wochentliches Tagesmenti —

Vorspeisen zur auswahl (1 pro Menii) /ALLERGENE

Weekly daily menu ==

Starters to choose (1 per menu) /ALLERGENS

* Salad with fried Camembert cheese and raspberry vinaigrette. 16,72
* Avocado and grilled chicken breast salad with cocktail sauce, rosemary
croutons. (34.10.2)
* Stuffed zucchini with fish and seafood, gratinated, tomato sauce and basil sauce. 12473)
* Stuffed aubergines with beef. a3
* Galician-style mussels (garlic, sweet paprika, white wine). g213)
* Fried fish and shellfish. 2413 * Fritierte Fische und Meeresfriichte.g.2413)
* Soupy rice with fish and seafood. 413 * Reissuppe mit Fisch und Meeresfriichten. 413
* Ham cannelloni gratineted with Parmesan cheese and tomato sauce.q3.7.9) * Schinken-Cannelloni gratiniert mit Parmesankise und Tomatensauce. 0379
* Piquillo peppers stuffed with braixed oxtail, red wine sauce and foie. 46,2 * Mit Ochsenschwanzragout gefiillte Piquillo-Paprika mit Rotweinsauce und Foie. (.46,2)
Maincourse to choose (1 per menu) Maincourse to choose (1 per menu)

* Salat mit gebratenem Camembert und Himbeervinaigrette. 16712
* Salat mit Avocado und gegrillter Hihnchenbrust mit Cocktailsauce,
Rosamarin-Croutons. 341012
* Gefillte Zucchini mit Fisch und Meeresfriichten, gratiniert, Tomaten-Basilikum-Sauce. 024,713
* Gefillte Auberginen mit Rindfleisch. a3

* Muscheln nach qgalizischer. Art. (Knoblauch, siisser Paprika, Weisswein). 213

* Grilled cuttlefish with garlic and parsley. 79,3 * Gegrillter Tintenfisch mit Knoblauch und Petersilie. 79,3

* Grilled salmon fillet, green curry and mango sauce. 46,7.9,10) * Gegrilltes Lachsfilet, griner Curry-Mango-Sauce. ,6.7.910)

* Grilled hake with green sauce. 1479 * Gegrillter Seehecht in griiner Sauce. 04,79

* Fried John Dory with onion and peppers. 134.7.9) * Fritierte Sankt Peter Fisch mit Zwiebel und Paprika. 3479

* Suckling pig confit (boneless) with tomato jam. (79,12) * Spanferkel Confit (ohne knochen) mit Tomatenmarmelade. .92

* Beef cordon Bleu with fries, Padron peppers and Cabrales cheese sauce. (2346,71213) * Cordon Bleu vom Rind mit Pommes frites, Padron-Paprika und Cabrales-Késesauce. 1234671213
* Grilled veal hip scallopines with mushroom sauce. (346,912 * Gegrillte Kalbsschnitzel mit Pilzsauce. 03467912

¢ Duck leg confit with orange and passion fruit sauce. 7.12) * Entenkeule-Confit mit Orangen-Passionsfruchtsauce. @2

* Homemade chicken nuggets (very good) with kimchi mayonnaise and * Hausgemachte Hihnchennuggets (sehr gut) mit Kimchi-Mayonnaise und
French fries.q3.7 Pommes Frites. a3

* Homemade beef burger with onion confit and cheese.q3710) * Hausgemachter Rindfleischburger mit Zwiebelconfit und Kise. a;3710)

CONSULT ALLERGENS WITH OUR STAFF FRAGEN SIE UNSERE MITARBEITER NACH ALLERGENEN

Nachtisch: Dessert des Tages oder Obst.

Getrinke (zur Auswahl): Kleine Wasser; Alkoholfreie Getriinke oder Bier oder 1 Glas
Hauswein.

Dessert: Dessert of the day or fruit.
Drinks (to choose): Small water; soft drink or beer or 1 glass of housewine.

ORDERS: Daily menu: BESTELLUNG: Tagesmentii:

Phonenumber: 871948115 / 971910076
Facebook: CasaGallegaMallorca

www.casagallegamallorca.com

Monday to Friday: 18,50 €
Saturday 21€ / Holidays 24 €
Night menu:

Monday to thuesday 24 €
Sunday 24€ / Holidays 24€
Take away menus without drinks:
Monday to Friday: 14,00€
Saturday 16,50 € / Holidays & night 19,50 €

* On the eve of holidays, Fridays and Saturdays we do not serve a Night Menu

Phonenumber: 871948115 / 971910076
Facebook: CasaGallegaMallorca

www.casagallegamallorca.com

Montag bis Freitag: 18,50 €
Samstag 2I€ / Festliches Menti: 24 €
Abend Ment:
Montag bis Donnerstag 24 €
Sonntag 24€ [/ Festliches Menii 24€
Menus zum mitnehmen ohne Getrinke:
Montagq bis Freitag: 14,00 €
Samstaq 16,50 € /Abend und Festliches 19,50 €

* Am Vorabend von Feiertagen, Freitagen und Samstagen servieren wir kein Nachtmenii




